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Appelation Degré d’alcool
Cahors, AOC 12,5%

Cépages Potentiel de garde
90% Malbec, 10% Merlot 3a5ans

Sol

Calcaire du Quercy blanc,
300 MASL d'altitude

Vinification et élevage
48h sur les peaux,
Vinification en cuve inox
Elevage de 8 mois en inox

Mode de viticulture
Rendement: 30 hl/ha

Culture de la vigne raisonnée,
Haute valeur environnementale

- Mille~lles

Dégustation
Fruits rouges, épices, violette,
tanins soyeux, minéralite.




